Vinos de Toro

La calidad de los vinos de esta Denominación de Origen la está convirtiendo en un nuevo “El Dorado” de la vitivinicultura española.

La tradición vitivinícola de la comarca de Toro se remonta incluso antes de la dominación romana, aunque la Denominación de Origen es reciente: los trabajos comenzaron en los 70 y la Denominación de Origen fue aprobada en 1.987.

Su juventud no la ha impedido convertirse en una de las comarcas vitivinícolas de referencia en el panorama de los vinos de calidad de todo el mundo, como consecuencia de una perfecta aclimatación de la variedad Tinta de Toro a un terreno de textura arenosa y con gran cantidad de elementos gruesos (abundantes gravas).

La producción media alcanza los 14,5 millones de kilos de uva.

Los términos que componen la Denominación de Origen de Toro son:

· De Zamora: Argujillo, Bóveda de Toro, Morales de Toro, El Pego, Peleagonzalo, El Piñero, San Miguel de la Rivera, Sanzoles, Toro, Valdefinjas, Venialbo y Villabuena del Puente.
· De Valladolid: Villafranca del Duero, San Román de la Hornija, Pedrosa del Rey, Pago de Villaester de Arriba y Pago de Villaester de Abajo.
Un reconocimiento del que ya dejaron constancia en sus obras Góngora y Quevedo, entre otros.

Datos de Interés
Viñedo: 4.063 hectáreas (982 viticultores)

Variedades:

· Tintas: Tinta de Toro y Gamacha Tinta.

· Blancas: Malvasía y Verdejo.

Bodegas: 25

Calificación Cosechas:

· 1.999 - Excelente

· 2.000 – Muy buena

Producción: En el año 2.000, 15,7 millones de kilos.

Bodegas

A. Velasco e Hijos (1.999)
Características de la empresa:

· Producción media: 70.000 litros

· Instalaciones de vinificación: 2 depósitos de acero inoxidable de 10.000 litros; 8 cubas de pvc; cubas de madera de 30.000 litros.

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 70

· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés y americano

Viñedos:
· Viñedo propio: 10 ha.

· Edad del viñedo: Entre 10 y 70 años.

· Variedades: Tinta de Toro

· Tipo de poda: Vaso

· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Regional: 80%

· Nacional: 20%

Marcas Comerciales:
· Peña Rejas, tinto cubierto de color. Tinta de Toro. 15.000 botellas.

· Peña Rejas, blanco. Malvasía y un 15% Albillo. 2.000 botellas.

· Peña Rejas, tinto cinco meses en barrica. Tinta de Toro. 1.500 botellas.

Alquiriz (2.001)

Características de la empresa:

· Producción media: 85.000 litros

· Instalaciones de vinificación: 100% vinificación en madera.

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 380
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés y americano

Viñedos:

· Viñedo propio: 100 ha.

· Edad del viñedo: 40 años.

· Variedades: 100% Tinta de Toro

· Tipo de poda: Vaso

· Tipo de recolección: Manual

Bodegas y Viñas II Victorias (1.998)

Características de la empresa:

· Producción media: 50.000 litros

· Instalaciones de vinificación: 9 depósitos de acero inoxidable de 15.000 litros.
· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 200
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés y americano

Viñedos:

· Viñedo propio: 16 ha.

· Edad del viñedo: Entre 20 y 50 años.

· Variedades: Tinta de Toro

· Tipo de poda: Vaso

· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Nacional: 70%

· Exportación: 30%

Marcas Comerciales:

· Elías Mora, tinto crianza 1.999. Tinta de Toro. 20.000 botellas.

· Viña Elías Mora 2.000, tinto. Tinta de Toro. 20.000 botellas.
Covitoro (1.974)

Características de la empresa:

· Producción media: 750.000 litros

· Instalaciones de vinificación: Depósitos de cemento y acero inoxidable para 4.000.000 litros.

· Instalaciones de crianza: Nave de crianza.
· Parque de barricas: 800

· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés y americano

Viñedos:

· Viñedo propio: 1.050 ha.

· Edad del viñedo: 50% de viñedo con más de 30 años.

· Variedades: Tinta de Toro, Garnacha, Malvasía y Verdejo.
· Tipo de poda: Vaso

· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Nacional: 80%

· Exportación: 20%

Marcas Comerciales:

· Marqués de Villa, tinto reserva 1.997. Tinta de Toro. 30.000 botellas.

· Gran Cermeño Crianza, tinto crianza 1.998. Tinta de Toro. 200.000 botellas.

· Cermeño, tinto joven 2.000/2.001. Tinta de Toro, 450.000 botellas.
· Cermeño, blanco joven 2.001. Malvasía y verdejo. 100.000 botellas.

· Cermeño, rosado joven 2.001. Tinta de Toro y Garnacha. 100.000 botellas.
· Bardales, tinto clarete 1.999. Tinta de Toro. 60.000 botellas.
· Cermeño, tinto semicrianza 2.000. Tinta de Toro. 20.000 botellas.

· Viña Virgen, blanco dulce. Verdejo. 5.000 botellas.
Web:
www.covitoro.com 

Estancia Piedra (1.999)

Características de la empresa:

· Producción media: 48.000 litros

· Instalaciones de vinificación: Depósitos de acero inoxidable para 150.000 litros. Mesa de selección.
· Instalaciones de crianza: Sala de barricas climatizada.
· Parque de barricas: 450
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés (85%) y americano (15%).
Viñedos:

· Viñedo propio: 65 ha.

· Viñedo controlado: Si

· Edad del viñedo: 24 ha nuevas y el resto de 20 años.

· Variedades: Tinta de Toro, Cabernet Sauvignon y Merlot.

· Tipo de poda: Espaldera (9 ha) y vaso
· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Local: 5%

· Regional: 6%
· Nacional: 30%

· Exportación: 59%

Marcas Comerciales:

· Estancia Piedra, tinto 1.999. Tinta de Toro. 16.000 botellas.

· Estancia Piedra, tinto roble 2.000 con seis meses de barrica. Tinta de Toro. 35.000 botellas.

· Estancia Piedra Selección, tinto. Tinta de Toro. 30.000 botellas.

· Estancia Piedra Pareditas, tinto con 18 meses en roble francés. Tinta de Toro 100% viñas de cien años.

Web:
www.estanciapiedra.com 

Fariña (1.942)

Características de la empresa:

· Producción media: 1.100.000 litros

· Instalaciones de vinificación: Depósitos de acero inoxidable con control de temperatura.

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 2.000
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés y americano.
Viñedos:

· Viñedo propio: 200 ha.

· Viñedo controlado: Si

· Edad del viñedo: 17 años.

· Variedades: Tinta de Toro y Malvasía.

· Tipo de poda: En pulgar
· Tipo de recolección: Manual y mecanizada
Comercialización:

· Local: 10%

· Regional: 25%
· Nacional: 25%

· Exportación: 40%

Marcas Comerciales:

· Gran Colegiata, tinto gran reserva 1.989. Tinta de Toro. 20.000 botellas.

· Gran Colegiata, tinto reserva 1.994. Tinta de Toro. 180.000 botellas.

· Colegiata, tinto 2.000. Tinta de Toro. 450.000 botellas.

· Colegiata, rosado 2.000. Tinta de Toro. 100.000 botellas.

· Colegiata, blanco 2.000. Malvasía. 100.000 botellas.

· Primero, tinto 2.001. Tinta de Toro. 150.000 botellas.
· Gran Colegiata Campus Viñas Viejas, tinto 1.998. Tinta de Toro. 27.000 botellas.

· Gran Colegiata, tinto crianza. Tinta de Toro. 200.000 botellas.

Web:
www.bodegasfarina.com 

Francisco Casas (1.963)

Características de la empresa:

· Producción media: 400.000 litros

· Instalaciones de vinificación: Depósitos de acero inoxidable de hormigón revestido con resina epoxi. Equipo de frío.
· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 400

· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés y americano.

Viñedos:

· Viñedo propio: 50 ha.

· Edad del viñedo: Más de 15 años.

· Variedades: Tinta de Toro.

· Tipo de poda: Tradicional
· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Nacional: 60%

· Exportación: 40%

Marcas Comerciales:

· Camparron, tinto joven. Tinta de Toro. 300.000 botellas.

· Camparron, tinto roble barrica. Tinta de Toro. 60.000 botellas.

· Camparron, tinto crianza 1.998/1.999. Tinta de Toro. 120.000 botellas.
· Gamazo, tinto joven 2.000. Tinta de Toro. 50.000 botellas.

Web:
www.bodegascasas.com 

Frutos Villar (1.920)

Características de la empresa:

· Producción media: 1.500.000 litros

· Instalaciones de vinificación: Depósitos de acero inoxidable. Equipos de frío. Control de fermentación.
· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 2.000

· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés y americano.

Viñedos:

· Viñedo propio: 100 ha.

· Viñedo controlado: 250 ha.
· Edad del viñedo: 25 años.

· Variedades: Tinta de Toro

· Tipo de poda: Tres yemas
· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Local: 25%

· Regional: 15%
· Nacional: 40%

· Exportación: 20%

Marcas Comerciales:

· Gran Muruve, tinto reserva 1.996. Tinta de Toro. 150.000 botellas.

· Muruve, tinto crianza 1.998. Tinta de Toro. 350.000 botellas.

· Muruve, tinto semicrianza 2.000. Tinta de Toro. 200.000 botellas.

· Muruve, tinto joven 2.001. Tinta de Toro. 400.000 botellas.
· Miralmonte, tinto reserva 1.996. Tinta de Toro. 50.000 botellas.

· Miralmonte, tinto crianza 1.998. Tinta de Toro. 200.000 botellas.

· Miralmonte, tinto semicrianza 2.000. Tinta de Toro. 150.000 botellas.

· Miralmonte, tinto joven 2.001. Tinta de Toro. 100.000 botellas.

Garanza (….)

Características de la empresa:

· Producción media: 

· Instalaciones de vinificación: 

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 

· Tamaño: 

· Tipo de madera: 

Viñedos:

· Viñedo propio: 

· Viñedo controlado: 

· Edad del viñedo: 

· Variedades: 

· Tipo de poda: 

· Tipo de recolección: 

Comercialización:

· Local: 

· Regional: 
· Nacional: 
· Exportación: 

Marcas Comerciales:

Javier Marcos (1.994)

Características de la empresa:

· Producción media: 90.000 litros

· Instalaciones de vinificación: Depósitos de acero inoxidable
· Instalaciones de crianza: Bodega subterránea de barricas.
· Parque de barricas: 120
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés y americano.

Viñedos:

· Viñedo propio: 28 ha.

· Viñedo controlado: 30 ha.
· Edad del viñedo: Entre 10 y 50 años.

· Variedades: Tinta de Toro

· Tipo de poda: Espaldera vaso tradicional
· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Nacional: 50%

· Exportación: 50%

Marcas Comerciales:

· Taurus, tinto reserva 1.998. Tinta de Toro. 20.000 botellas.

· Taurus, tinto crianza 1.998. Tinta de Toro. 40.000 botellas.

· Taurus, tinto joven 2.000. Tinta de Toro. 100.000 botellas.

Liberalia Enológica (2.000)

Características de la empresa:

· Producción media: 90.000 litros

· Instalaciones de vinificación: 10 depósitos de fermentación (8 de 15.000 litros, 1 de 10.000 litros y 1 de 5.000 litros). 12 isotermos de 5.000 litros.
· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 200
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés y americano.

Viñedos:

· Viñedo propio: 20 ha.

· Viñedo controlado: 12 ha.

· Edad del viñedo: Entre 20 y 100 años.

· Variedades: Tinta de Toro, Malvasía y Moscatel
· Tipo de poda: Vaso
· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Regional: 35%
· Nacional: 40%

· Exportación: 25%

Marcas Comerciales:

· Liberalia Cero, tinto joven fermentado en barrica. Tinta de Toro 100%.
· Liberalia Uno, blanco. Malvasía y Moscatel de grano menudo. 7.000 botellas.

· Liberalia Dos, blanco fermentado en barrica. 100% Malvasía. 6.000 botellas.

· Liberalia Tres, tinto 2.000. Tinta de Toro. 7.000 botellas.

· Liberalia Tres, tinto 2.001. Tinta de Toro. 30.000 botellas.

· Liberalia Cuatro, tinto crianza. Tinta de Toro. 30.000 botellas.

Marqués de Olivara (….)

Características de la empresa:

· Producción media: 

· Instalaciones de vinificación: 

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 

· Tamaño: 

· Tipo de madera: 

Viñedos:

· Viñedo propio: 

· Viñedo controlado: 

· Edad del viñedo: 

· Variedades: 

· Tipo de poda: 

· Tipo de recolección: 

Comercialización:

· Local: 

· Regional: 
· Nacional: 
· Exportación: 

Marcas Comerciales:

Maurodos (1.998)

Características de la empresa:

· Producción media: 100.000 litros

· Instalaciones de vinificación: Depósitos de acero inoxidable de fermentación. Prensa neumática. Mesa de selección. Despalilladora-Estrujadora.
· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 600
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés (70%) y americano (30%).

Viñedos:

· Viñedo propio: 30 ha.

· Viñedo controlado: 20 ha.

· Edad del viñedo: 30 años.

· Variedades: Tinta de Toro, Garnacha y Malvasía
· Tipo de poda: Vaso
· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Nacional: 50%

· Exportación: 50%

Marcas Comerciales:

· Viña San Román, tinto crianza. Tinta de Toro. 30.000 botellas.

Palacio de Villachica (2.000)

Características de la empresa:

· Producción media: 77.500 litros

· Instalaciones de vinificación: 10 depósitos de maceración de 20.000 litros con control de temperatura. 2 isotermos de 10.000 litros. 2 siemprellenos de 5.000 litros. Grupo de control de temperatura frío-calor.
· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 250
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: 10 roble francés, 50 de roble centroeuropeo y 190 de roble americano.

Viñedos:

· Viñedo propio: 42 ha.

· Edad del viñedo: Entre 5 y 25 años.

· Variedades: Tinta de Toro

· Tipo de poda: Doble cordón royat
· Tipo de recolección: Vendimia seleccionada
Comercialización:

· Local: 25%

· Nacional: 75%

Marcas Comerciales:

· Palacio de Villachica, tinto joven 6 meses en barrica. Tinta de Toro. 45.000 botellas.

Quinta de la Quietud (1.999)

Características de la empresa:

· Producción media: 16.500 litros

· Instalaciones de vinificación: 4 depósitos de acero inoxidable de 13.500 litros con control de temperatura.

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 75
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés y americano.

Viñedos:

· Viñedo propio: 22 ha.

· Edad del viñedo: Entre 12 y 80 años.

· Variedades: Tinta de Toro

· Tipo de poda: Vaso
· Tipo de recolección: Manual

Marcas Comerciales:

· Quinta Quietud, tinto 1.999. Tinta de Toro. 22.000 botellas.

Ramón Ramos (1.965)

Características de la empresa:

· Producción media: 180.000 litros

· Instalaciones de vinificación: Depósitos de hormigón re vestido con acero inoxidable de 2.000 a 25.000 litros.

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 150
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble americano.

Viñedos:

· Viñedo propio: 15 ha.

· Viñedo controlado: 50 ha.

· Edad del viñedo: Entre 5 y 50 años.

· Variedades: Tinta de Toro

· Tipo de poda: Vaso
· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Nacional: 60%

· Exportación: 40%

Marcas Comerciales:

· Monte Toro, tinto 2.001. Tinta de Toro. 200.000 botellas.

· Monte Toro, tinto crianza 1.997. Tinta de Toro. 50.000 botellas.

· Monte Toro, tinto reserve 1.996. Tinta de Toro. 40.000 botellas.

· Monte Toro, blanco 2.001. Malvasía. 40.000 botellas.

· Monte Toro, rosado 2.001. Tinta de Toro y Malvasía. 40.000 botellas.

· Tardencuba, tinto 2.001. Tinta de Toro.

· Tardencuba, tinto crianza 1.996/97. Tinta de Toro.

· Tardencuba, tinto reserve 1.991. Tinta de Toro.

Rejadora (….)

Características de la empresa:

· Producción media: 

· Instalaciones de vinificación: 

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 

· Tamaño: 

· Tipo de madera: 

Viñedos:

· Viñedo propio: 

· Viñedo controlado: 

· Edad del viñedo: 

· Variedades: 

· Tipo de poda: 

· Tipo de recolección: 

Comercialización:

· Local: 

· Regional: 
· Nacional: 
· Exportación: 

Marcas Comerciales:

Serafín Moya (1.945)

Características de la empresa:

· Producción media: 800.000 litros

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 500
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés y americano.

Viñedos:

· Viñedo propio: 80 ha.

· Viñedo controlado: 100 ha.

· Edad del viñedo: Más de 15 años.

· Variedades: Tinta de Toro, Garnacha, Malvasía, Verdejo, Cabernet Sauvignon y Melot
· Tipo de poda: Espaldera
· Tipo de recolección: Mecanizada
Comercialización:

· Nacional: 95%

· Exportación: 5%

Marcas Comerciales:

· Barco Mudo, tinto 2.000. Tinta de Toro. 100.000 botellas.

· Nifares, tinto joven. Tinta de Toro. 20.000 botellas.

· El Carromatero, vino de mesa. Tinto, blanco y clarete.

· Valle Tejeda (sin D.O.), tinto. Tinta de Toro y Cabernet.

Sobreño (1.998)

Características de la empresa:

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 975
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble americano
· Parque de botas: 19 de 337 litros

Viñedos:

· Viñedo propio: 40 ha.

· Viñedo controlado: 60 ha.

· Edad del viñedo: 30 años.

· Variedades: Tinta de Toro

Marcas Comerciales:

· Finca Sobreño, tinto joven roble 2.000. Tinta de Toro.

· Finca Sobreño, tinto crianza 1.999. Tinta de Toro.

Toresanas (1.997)

Características de la empresa:

· Producción media: 200.000 litros

· Instalaciones de vinificación: Depósitos de acero inoxidable con control de temperatura.
· Instalaciones de crianza: Bajo tierra
· Parque de barricas: 225
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés y americano.

Viñedos:

· Viñedo propio: 20 ha.

· Viñedo controlado: 250 ha.

· Edad del viñedo: Nueva plantación y 35 años.

· Variedades: Tinta de Toro

· Tipo de poda: Vaso
· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Nacional: 80%

· Exportación: 20%

Marcas Comerciales:

· Amant Novillo, tinto joven 2.001. Tinta de Toro. 160.000 botellas.

· Amant Roble, tinto semicrianza. Tinta de Toro. 60.000 botellas.

· Puerta Adalia, tinto crianza 1.997. Tinta de Toro. 70.000 botellas.

· Orot, tinto crianza 1.998. Tinta de Toro. 40.000 botellas.

Web:
www.bodegasdecastilla.com 

Torreduero (….)

Características de la empresa:

· Producción media: 

· Instalaciones de vinificación: 

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 

· Tamaño: 

· Tipo de madera: 

Viñedos:

· Viñedo propio: 

· Viñedo controlado: 

· Edad del viñedo: 

· Variedades: 

· Tipo de poda: 

· Tipo de recolección: 

Comercialización:

· Local: 

· Regional: 
· Nacional: 
· Exportación: 

Marcas Comerciales:

Valpiculata (1.999)

Características de la empresa:

· Producción media: 26.000 litros

· Instalaciones de vinificación: Depósitos de hormigón revestidos de resina epoxi de 150.000 litros.

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 200
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés

Viñedos:

· Viñedo propio: 14 ha.

· Edad del viñedo: Más de 50 años.

· Variedades: Tinta de Toro

· Tipo de poda: Vaso
· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Nacional: 25%

· Exportación: 75%

Marcas Comerciales:

· Valpiculata, tinto crianza 1.999. Tinta de Toro. 30.000 botellas.

Vega de Toro (1.998)

Características de la empresa:

· Producción media: 25.000 litros

· Instalaciones de vinificación: Depósitos de fermentación con una capacidad de elaboración de 1.200 hectolitros.
· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 300
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés nuevo.

Viñedos:

· Viñedo propio: 40 ha.

· Edad del viñedo: 19,5 ha con más de 70 años.

· Variedades: Tinta de Toro

· Tipo de poda: Vaso y espaldera
· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Nacional: 50%

· Exportación: 50%

Marcas Comerciales:

· Numanthia, tinto con barrica 1.999. Tinta de Toro. 30.000 botellas.

Vega Sauco (1.987)

Características de la empresa:

· Producción media: 220.000 litros

· Instalaciones de vinificación: Depósitos de acero inoxidable para 600.000 litros.

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 750
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés (20%) y americano (80%).

Viñedos:

· Viñedo propio: 22 ha.

· Viñedo controlado: 70 ha.

· Edad del viñedo: 20 a 70 años (10 ha) y 3 años.

· Variedades: Tinta de Toro

· Tipo de poda: Vaso y Espaldera
· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Nacional: 30%

· Exportación: 70%

Marcas Comerciales:

· Beybi, tinto maceración. Tinta de Toro. 30.000 botellas.

· Vega Sauco, tinto 2.000 roble. Tinta de Toro. 110.000 botellas.

· Vega Sauco, tinto crianza 1.998. Tinta de Toro. 65.000 botellas.

· Vega Sauco, tinto reserva 1.996. Tinta de Toro. 35.000 botellas.

· Wences 98. Tinta de Toro. 6.000 botellas.

Viña Bajoz (1.963)

Características de la empresa:

· Producción media: 2.000.000 litros

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 1.200

· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés y americano.

Viñedos:

· Viñedo propio: 1.000 ha.

· Edad del viñedo: Variado
· Variedades: Tinta de Toro, Malvasía y Garnacha.
· Tipo de poda: Vaso
· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Nacional: 70%

· Exportación: 30%

Marcas Comerciales:

· Bajoz, tinto crianza 1.998. Tinta de Toro.

· Bajoz, tinto 2.001. Tinta de Toro.

· Bajoz, blanco 2.001. Malvasía.

· Bajoz, rosado 2.001. Garnacha.

· Bajoz, tinto reserva. Tinta de Toro.

· Gran Bajoz, tinto fermentado en barrica de roble francés. Tinta de Toro.

Web:
www.vinabajoz.com 

Viñaguareña (1.999)

Características de la empresa:

· Producción media: 100.000 litros

· Instalaciones de vinificación: Lagar equipado y de acero inoxidable.

· Instalaciones de crianza:
· Parque de barricas: 320
· Tamaño: 225 litros

· Tipo de madera: Roble francés (70%) y americano (30%).

Viñedos:

· Viñedo propio: 22 ha.

· Edad del viñedo: Más de 25 años.

· Variedades: Tinta de Toro

· Tipo de poda: Espaldera
· Tipo de recolección: Manual

Comercialización:

· Nacional: 100%

Marcas Comerciales:

· Viñaguareña, tinto 2.000. Tinta de Toro. 30.000 botellas.

Realizado por:       Miguel Ángel Núñez Vega
